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                       ВВЕДЕНИЕ 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Общественное питание является составной частью потребительского рынка 

города Сургута и представляет собой 

социально значимый сектор экономики. 

 Особая роль в развитии 

потребительского рынка играет отрасль 

пищевой промышленности. Предприятия 

пищевой промышленности развивают 

производство путём реконструкции 

производственных мощностей и внедрения 

новые технологических линий. 

Пищевая промышленность  

в Сургуте включает 5 видов 

производств: 

- производство хлебобулочных 

изделий; 

- производство кондитерских 

изделий; 

- производство мясных изделий; 

- рыбоперерабатывающее 

производство; 

- производство напитков. 

 

Сфера общественного питания представляет собой хозяйственную 

подсистему экономики, объединяющую предприятия, главной целевой функцией 

которых является предоставление услуг общественного питания и 

удовлетворение потребностей населения. 

 
 

 

 МЕСТНАЯ ПИЩЕВАЯ ПРОМЫШЛЕННОСТЬ  

 

 

Пищевая и перерабатывающая промышленность города Сургута 

представлены 87 предприятиями различных организационно-правовых форм, что 

на 30% больше, чем в 2022 году, в следующих отраслях: мясного, 

рыбоперерабатывающего, хлебобулочного, кондитерского производства, а также 

производства напитков. 
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Вместе с тем, несмотря на устойчивое 

и динамичное развитие данных отраслей, 

решение основной задачи по обеспечению 

населения города пищевой продукцией  

в большей степени осуществляется за счет 

ввоза основных видов продукции сельского 

хозяйства из других регионов.  

Также на потребительском рынке 

города Сургута представлены 

продовольственные товары из Беларуси, 

которые ценятся среди горожан  

и пользуются спросом у покупателей.   

Актуальными направлениями 

рационального развития производства                     

и повышения качества выпускаемой продукции являются комплексное 

использование сырья, изыскание новых 

способов интенсификации 

производственных процессов, разработка 

эффективных технологий   и оборудования, 

внедрение комплексной механизации  

и автоматизации технологических 

процессов, особенно в ряде отраслей 

пищевой промышленности, в том числе  

в хлебопекарной, кондитерской, 

консервной и др. 

 

 

 

Объемы производства за 2023 год 

 

 

№ 

Отрасль пищевой 

промышленности 

Единица 

измерения 

Объемы производства* 

2022 год 2023год 

1 Мясная тонн 6026,26 6388,76 

2 Рыбоперерабатывающая тонн 215,32 200,50 

3 Хлебопекарная тонн 9778,17 8769,03 

4 Кондитерская тонн 292,25 296,77 

5 Производство напитков тыс.дкл. 830,26 985,31 

6 Производство пива тыс.дкл. 12,75 9,17 

*согласно информации, представленной хозяйствующими субъектами потребительского 

рынка 

 

 

 



5 

 

Анализ рынка объемов производства хлебобулочных изделий 

 

В городе Сургуте на 01.01.2024 

производством хлеба и хлебобулочной 

продукции занимаются: 

- АО «Сургутский хлебозавод»; 

- ООО «Хлебозавод «Бояр»; 

- также более 60 мини-пекарен. 

По итогам 2023 года общий 

объем производства хлебобулочных 

изделий в городе Сургуте составил 

8769,03 тонн, из них от общей доли: 

- 85% составляет выпускаемая продукция АО «Сургутский хлебозавод»; 

- 15% приходится на объем выпускаемой продукции мини-пекарен. 

По итогам 2023 года наблюдается снижение объема производства среди 

производителей хлебобулочной продукции на 1000 тонн (в 2022 году - 9778 тонн), 

что на 10 % меньше, чем в 2022 году.  

При производстве 

хлебобулочных изделий 

местными 

товаропроизводителями особое 

внимание уделяется выпуску 

продукции с полезными 

свойствами, которые имеют 

большое значение для 

полноценного и здорового 

питания у населения. Например, 

это хлеб «Актив спорт»  

у «Сургутского хлебозавода», 

безздрожжевой хлеб у хлебозавода «Бояр», безглютеновый хлеб у кондитерской 

«Лён». 
 

 

№ 

Отрасль пищевой 

промышленности 

Единица 

измерения 

Объем производства 

 

2022 год 

 

2023 год 

1 АО «Сургутский 

хлебозавод» 
тонн 8530 7463 

2 Мини-производства 

(пекарни) 
тонн 1248,17 1306,03 

ИТОГО 9778,17 8769,03 

 

Несмотря на общее снижение показателей объемов производства, лидером 

выпускаемой хлебобулочной продукции стабильно является АО «Сургутский 

хлебозавод». 

 

7463,00

1306,03

тыс.тонн

СГМУП "Сургутский Хлебозавод мини-пекарни
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АО «Сургутский хлебозавод» 

 

АО «Сургутский хлебозавод» – стратегически важный 

объект промышленности для города Сургута.  

Дата основания АО «Сургутский хлебозавод» - 

20 сентября 1976 года.  

8 декабря предприятие сменило организационно-

правовую форму и стало акционерным обществом 

«Сургутский хлебозавод». 

 

47 лет динамично 

развивающееся, 

экономически 

стабильное и социально 

значимое предприятие для города Сургута  

и Сургутского района, обеспечивает население 

города и округа социально значимыми продуктами 

питания: хлебом, хлебобулочными  

и кондитерскими изделиями. 

Продукция предприятия насчитывает 

более 150 наименований хлебобулочных, 

кондитерских и кулинарных изделий. 

Предприятие является самым крупным 

производителем хлеба и хлебобулочных изделий 

в Ханты Мансийском автономном округе - Югре 

по производственной мощности и объему 

реализуемой продукции. 

Осуществляется ежедневная доставка свежей (прямо из печи) продукции 

Сургутского хлебозавода в магазины, больницы, школы и другие объекты Сургута 

и района, а также городов Лянтор, Нефтеюганск, Пыть-Ях, Когалым. 

В сургутских магазинах, как 

торговой сети, так и в магазинах  

«у дома», установлены деревянные 

стойки, которые пополняются свежей 

продукцией три раза в день. 
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Продукция Сургутского хлебозавода представлена на полках торговых 

сетей: торговая сеть «Монетка» (ООО «Элемент-Трейд»), торговая сеть «Магнит» 

(АО «Тандер»), торговая сеть «Окей» (ООО «Окей»), торговая сеть «Лента» (ООО 

«Лента»), торговая сеть «Перекресток» (ООО Торговый дом «Перекресток»), 

торговая сеть «Метро» (ООО «Метро Кэш Энд Керри»), местная сеть «Мясной 

двор». 

Продукцию данного предприятия всегда можно купить в широком 

ассортименте в фирменных магазинах, а также в специализированных торговых 

киосках типа «Купава», установленных в спальных районах города. 

Успех стабильного развития предприятия заключается в постоянном 

контроле качества выпускаемой продукции.  

 

Для управления процессами производства на предприятие внедрена система 

управления безопасностью продуктов питания «ХACCП». Собственная 

лаборатория совместно со специалистами-технологами ведут постоянный 

контроль качества входящего сырья, производственного процесса, а также 

контроль качества и веса, условий хранения, отгрузки и доставки готовой 

продукции.  

Одной из главных задач завода является постоянное развитие  

и усовершенствование своей продукции, в том числе как она представлена 

потребителю через современные сетевые ресурсы. 
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В 2023 году руководством «Сургутского хлебозавода» было поставлено  

2 задачи - обновить устаревший интерфейс официального сайта завода, сохранив 

при этом баланс консервативности и современного дизайна. И создание 

имиджевого видеоролика, который показывает уровень профессионализма, весь 

цикл производства и передает потребителю атмосферу всего «Сургутского 

хлебозавода».  

Цель достигнута и сегодня 

познакомиться с богатым 

ассортиментом хлебобулочных и 

кондитерских изделий, можно на сайте 

хлебозавода https://surguthleb.ru/ 

Основные виды деятельности АО «Сургутский хлебозавод»: 

- производство и реализация хлебобулочных и кондитерских изделий; 

- розничная торговля покупными продовольственными товарами; 

- производство и реализация теплоэнергии собственной котельной. 

В состав АО 

«Сургутский хлебозавод» 

входят следующие структурные 

подразделения: 

- хлебобулочный цех,  

- кондитерский участок,  

- цех по производству 

бисквитно-кремовых изделий,  

- мини-пекарня,  

- собственный 

автотранспортный парк,  

- 6 магазинов, 21 

торговых автоприцепов,  

- котельная. 

https://surguthleb.ru/
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Производство хлебобулочных изделий осуществляется на 7 основных 

высокотехнологичных линиях отечественного и импортного производства. 

Завод постоянно проводит переоснащение технологического оборудования 

современными автоматизированными линиями на основе компьютерных 

технологий. 

АО «Сургутский хлебозавод» выпускает как традиционные виды хлеба, так 

и хлебобулочные изделия обогащенные: клетчаткой – хлебцы «Докторские», батон 

«Отрубной»; йодом - хлеб «Прибрежный»; зерновыми смесями – хлеб «8 злаков», 

«Овсяный аппетитный», 

«Боярский», «Морковный», 

булочка «К завтраку»; БАД 

«АКВАН-С» (водный раствор 

бета-каротина с добавлением 

витамина Е) - булка 

«Облепиховая»; витаминами 

группы В, фолиевой кислотой, 

микроэлементами - железом  

и кальцием - батончик  

«На здоровье». 

 

 

В 2023 году АО «Сургутский хлебозавод» выработано и реализовано 7614 

тонн хлебобулочной и кондитерской продукции. 

Планируется производство хлеба  

с пониженным содержанием соли для 

детского и школьного питания, а также 

расширения ассортимента обогащенных 

пшеничных и ржано-пшеничных 

хлебобулочных изделий прежде всего 

витаминами группы В (В1, В2, В3, В6, 

фолиевой кислотой РР), железом, 

кальцием и пищевыми волокнами.  

Предприятие – постоянный 

участник выставок, ярмарок и других общественных городских мероприятий. Труд 

коллектива завода и выпускаемая продукция постоянно отмечаются призовыми 

местами, дипломами, золотыми и серебряными наградами в общероссийских  

и региональных смотрах-конкурсах. 
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ООО «Хлебозавод «Бояр» 

 

Хлебозавод «Бояр» начал свою работу в Сургуте в 2019 году и завоевал 

популярность и доверие со стороны покупателей. 

Секрет успеха завода – в производстве бездрожжевых хлебов                                

по старинным технологиям без добавления разрыхлителей, дрожжей, 

консервантов и усилителей вкуса. 

Приготовление закваски для хлеба происходит в 

натуральных осиновых бочках, каждая из которых 

имеет свою историю и микробиологический состав, 

что в свою очередь благотворно влияет на развитие 

полезных бактерий, которые и способствуют 

формированию правильных вкусовых  

и ароматических свойств хлеба. Затем ещё совсем 

«юный» хлеб проходит несколько этапов (замес, 

подход, деление и расстойка) и затем выпекается  

в современной ротационной печи нового поколения. 

Благодаря ООО «Хлебозавод «Бояр» на столе у ценителей натурального 

вкуса каждый день настоящий бездрожжевой хлеб на живой закваске, 

пропитанный традициями стародавней Руси, целительными свойствами 

натуральных продуктов и любовью хлебопекарей! 
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Рынок сбыта производимой продукции. 

Богатый ассортимент производимой продукции хлебозавода «Бояр» может 

удовлетворить любого покупателя: бездрожжевой хлеб на живой закваске – 

«Цельнозерновой», «Гречишный», «Луковый», «Янтарный», «Янтарный с 

изюмом», «Казацкий», «Ржаной», «Бородиновский», «Пшеничный»,  Тостовый», 

«Домашний», «Столичный», «Праздничный», а также 7 видов бездрожжевых 

сухариков. 

ООО Хлебозавод 

«Бояр» представлен в 

крупных торговых сетях 

города: «Окей», 

«Монетка» и «Лента».  

Также с 2023 года 

хлеб компании «Бояр» 

можно попробовать на 

завтрак и во время бизнес 

ланча в ресторане 

«Веранда». 

 

Достижения ООО 

«Хлебозавод «Бояр». 

 

- Победитель ежегодного городского конкурса «Предприниматель года» по 

итогам 2019 года в номинации «Успешный старт»; 
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- Сергей Чубенко (директор) одержал победу городском конкурсе 

«Предприниматель года» по итогам 2020 года в номинации «Аванпост» 

(производственный бизнес);  

 

- 10.11.2020 Губернатор Югры Наталья Владимировна Комарова  

в ходе рабочей поездки в Сургут посетила хлебозавод «Бояр»; 

 

- в июне 2021 ООО «Хлебозавод «Бояр» оказал содействие Юлии 

Кильдиной, участнику городского проекта «Будущее здесь», в реализации 

научной работы «Производство хлебобулочных изделий с использованием 

лишайника Кладония звездчатая»; 

 

- получена награда «Лучший товар Югры-2021» в номинации 

«Производство хлеба и других хлебобулочных изделий» – «Хлеб Праздничный»; 

 

- бездрожжевой хлеб от хлебозавода «Бояр» представлен  

на Международном маркетинговом конкурсе в сфере туризма «PROбренд 2021»; 

 

- участник окружной выставки-форума товаропроизводителей ХМАО-

Югры, работающих под брендом 

«Сделано в Югре!», на территории 

гипермаркета «Окей» (ТРЦ «Сургут 

Сити Молл»); 

 

- 10.12.2022 – в окружном 

конкурсе «Лучшие вкусы Югры», 

проходящем в рамках выставки-

ярмарки «Товары земли Югорской» 

по итогам экспертной оценки и 

народного голосования предприятие 

стало победителем в двух 

номинациях и завоевало 4 награды; 

 

- в 2023 году на окружной 

выставке-ярмарке «Товары земли 

Югорской» ООО «Хлебозавод 

«Бояр» вновь стал бесспорным победителем в двух номинациях и был отмечен 

четырьмя наградами за самый вкусный хлеб в конкурсе «Лучшие вкусы Югры». 
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Мини-производства 

 

Вместе с тем, в городе Сургуте осуществляют деятельность мини- 

производства:  

 ООО «Цвест» 

 ООО Компания «ФОК» 

 ИП Дремин В.А. 

 ООО «Гурман» и т.д.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Производство хлебобулочных изделий развивается при торговых сетях: 

 ТК «Лента»  

 ТС «Перекресток»  

 ТС «Пятерочка»  

 ТС «Окей»  

 ТС «Магнит»  
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В 2023 году мини-производство пекарен запущено в торговой сети 

«Магнит», продукция начинает пользоваться активным спросом у жителей. 

Потребители в целях 

экономии своего времени 

активно приобретают 

продукцию в близлежащих 

пекарнях, также пользуются 

популярной услугой – 

доставкой на дом. 

Особым спросом у 

населения пользуется 

продукция мини – пекарен                                   

с современными названиями: 

«крафтовый», «ремесленный», 

«злаковый», хлеб по 

индивидуальной рецептуре. В 

последние годы в Сургуте 

отмечен рост таких объектов.  

 

 

 

 

По состоянию на 01.01.2024 

количество пекарен составляет более 60. 

«Мамин Хлеб», «Булкин Дом», 

«Пироговая компания», «Любимая», 

«Восточный пекарь», «Вуккерт», 

«Сибирский пекарь», «Настоящая пекарня», «Сытый муж», «Бабушкин рецепт», 

«Хлеб из тандыра», «Улочная булочная», «Настоящая пекарня», «Югорская 

пекарня», «Тандыр», «Jam», «Вкусное место», «Чашечка», «Вкусstory», «Жар-

свежар», «Хлебное место», «Хлебный дом», «Слойка», «Своя Пекарня», 

«Вишня», «Крошкина», «Вкусная страна», «Хлеб  

и Сдоба», «Хлебничная», «Загадки пекаря», и др. 
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Ещё одной динамично развивающейся тенденцией в развитии мини-пекарен 

является производство и реализация 

полуфабрикатов (пельмени, вареники, 

голубцы, фаршированные перцы и т.д.), что 

обусловлено потребностью современного 

общества.  
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Кондитерская отрасль 

 

Кондитерская отрасль выделяется в самостоятельную производственную 

отрасль, призванная обеспечить население 

кондитерскими изделиями.  

В производстве кондитерских изделий города 

Сургута лидируют: 

 

 ООО «Кешка-Сладкоежка»   

 АО «Сургутский хлебозавод»  

 ООО «Пироговая компания» 

 ООО «Вега Трейд»  

 ИП Сенькин А.А. 

 ООО «СКВИ» 

 ООО «Гурман» 

 

 

Тенденции развития кондитерской отрасли. 

Все больше приверженцев здорового образа жизни и правильного питания. 

Поэтому кондитеры 

стараются 

удовлетворить 

потребности и этой 

категории покупателей. 

Десерты становятся все 

более натуральными и 

функциональными – 

содержат семена, орехи, 

овощи и фрукты. 

 

Благодаря 

фантазии и 

профессионализму 

кондитеров привычные 

продукты превращаются в особенное лакомство. Помогают им в этом и передовые 

технологии. Например, в индустрию активно проникает технология 3D-печати. 
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Кондитеры чаще обращаются к давно известным классическим рецептурам, 

поэтому в меню активно появляются ретродесерты «Наполеон» и клубничный 

чизкейк. 

 

 

 

 

 

 

 

Кондитерские изделия в 2023 году представлены разнообразными 

десертами, например, в кофейне «Формула вкуса», кофейне «Bella Chiglintseva», 

мастерской био-десертов «Purtova». 

 

Мясная промышленность 

 

Мясная промышленность – это одна из важнейших отраслей в экономике, 

занимающаяся переработкой домашнего скота и птицы. В рационе человека мясо 

– основной источник белка животного происхождения.  

В Сургуте как и в стране в целом за последние годы отмечается устойчивая 

тенденция к увеличению спроса на продукцию мясокомбинатов. 
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В настоящее время переработкой мяса в городе занимаются 7 крупных 

предприятий мясной промышленности:  

 

 ООО Мясокомбинат 

«Сургутский» 

 ООО «Лента» 

 ИП Первушкина С.Н. 

 ИП Дремин В.А. 

 ООО «Гурман» 

 ООО 

«ПРОДТОРГ» 

 ИП Артёменко 

А.С. 

 

 

 

 

Вышеуказанные современные организации, выпускают очень широкий 

ассортимент готовой продукции: это и различные виды мясопродуктов, мясных 

полуфабрикатов, колбасных изделий, мясных деликатесов и консерв. 

Качественные мясные продукты ежедневого потребления, а также 

изысканные деликатесы из мяса представлены в фирменных магазинах 

сургутских товаропроизводителей. 

 

ООО 

Мясокомбинат 

«Сургутский» является 

ведущим производителем 

мяса и мясопродуктов, 

осуществляющий свою 

деятельность в городе 

Сургуте с 1999 года. 

Мясокомбинат был 

создан в 1999 году на базе 

Сургутского 

мясоперерабатывающего 

завода, основанного в 1978 

году.  

На предприятии трудится более 400 сотрудников.  

Точное сочетание новейшего оснащения производства, передовых 

технологий и традиционных рецептур, соответствие качества продукции  

российским и международным стандартам – это отличает продукцию 

Мясокомбината «Сургутский». 
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Предприятие производит около 170 наименований вареных и копченых 

колбас, сосисок, сарделек, деликатесов и полуфабрикатов. 

Производство мясокомбината «Сургутский» расположено на 

Нефтеюганском шоссе. Каждый день фирменные автомобили с готовой 

продукцией развозят ее по сургутским магазинам. 

 
 

Рынок сбыта производимой продукции. 

 

В городе Сургуте ассортимент 

продукции ООО Мясокомбинат 

«Сургутский» представлен в: 

- 10 фирменных магазинах 

«Мясной двор»; 

- 5 передвижных киосках;   

- на полках всех торговых сетей, 

представленных в городе. 

 

Широкий ассортимент также 

представлен на официальном сайте  

https://mksurgut.ru/. 
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Достижения ООО Мясокомбинат «Сургутский». 

 

2020 год – предприятие стало победителем в номинации 

«Продовольственные товары» в конкурсе «Лучшие товары Тюменской области»; 

2021 год – ООО Мясокомбинат «Сургутский» (сеть магазинов «Мясной 

двор») победил в конкурсе «Торговля России 2021», организованный 

Минпромторгом РФ. Предприятие признали лучшей фирменной сетью местного 

товаропроизводителя; 

10.12.2022 – в окружном 

конкурсе «Лучшие вкусы Югры», 

проходящем в рамках выставки-

ярмарки «Товары земли Югорской» 

по итогам экспертной оценки в 

номинации: - «Колбаса вареная» 

победу одержало ООО 

Мясокомбинат “Сургутский»; 

08.12.2023 – вареная и 

копченая колбасы ООО 

Мясокомбинат «Сургутский» по 

итогам экспертной оценки и 

народного голосования второй год 

подряд стали победителями 

конкурса «Лучшие вкусы Югры». 

ООО Мясокомбинат 

«Сургутский» является обладателем товарного знака «Сделано в Югре». 
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ИП Артеменко Александр Сергеевич (торговая марка «Вкусно! Мясо») 

 

В основу производства 

продукции «Вкусно! Мясо» 

заложен принцип сохранения 

лучших колбасных традиций 

советской мясной 

промышленности. Вся продукция 

изготавливается из мяса высших 

сортов без использования 

заменителей растительного 

происхождения, а также без 

консервантов и усилителей вкуса. 

«Вкусно! Мясо» – это 

производство продукции без 

применения химических добавок, а также отсутствие в составе продукции 

глютеносодержащих и лактозосодержащих компонентов. 

 

Ассортимент и рынок сбыта производимой продукции. 

Ассортимент «Вкусно! Мясо» насчитывает более 25 наименований 

выпускаемой продукции. 

В 2023 году предприятие представило линейку своей уникальной 

продукции – томленое мясо, первые и вторые блюда, каши. Продукция 

произведена с помощью технологии стерилизации, что позволяет продлять срок 

хранения. 
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Производство по ул. Нефтеюганском шоссе, 14, продажа продукции  

в магазинах города Сургута и Нефтеюганска.  

 

Достижения ИП Артеменко А.С.: 

 

- Победитель конкурса «Лучшие вкусы Югры» (2022 год) в номинации 

«Колбаса копченая» (продовольственная продукция) по итогам экспертной 

оценки. 

- Обладатель права на использование товарного знака «Сделано в Югре». 

 

Сведения об основном 

виде деятельности: 

- производство 

соленого, вареного, 

запеченого, копченого, 

вяленого и прочего мяса. 

 

Сведения о 

дополнительных видах 

деятельности: 

- производство колбасных изделий; 

- производство мясных (мясосодержащих) консервов; 

- производство кулинарных мясных (мясосодержащих) изделий. 

 

Производство и переработка рыбной продукции 

 

Переработкой товарной 

рыбы в городе занимаются 7 

крупных                         и средних 

предприятий:  

ИП Дремин В.А.,  

ООО «КЦ «СТА-ВВР»,  

ООО «Лента»,  

ООО «Гурман»,  

ИП Патрушев Н.А.  

 

Коренные народы Севера, 

ханты и манси, издавна, помимо 

оленеводства, занимались 

ловлей рыбы и ее переработкой.  
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Рыбопереработывающие выпускают широкий спектр продукции как из 

местного сырья, так и привозного. Это охлажденная и мороженая, соленая, 

копченая, сушено-вяленая 

рыба, изделия рыбной 

кулинарии, консервы  

и пресервы. 

Объемы производства 

рыбной продукции 

(переработанной  

и консервированной)  

на территории города 

Сургута за 2023 год 

составили 200,15 тонн. 

 

 

ИП Дремин Виктор Андреевич («Мясная ярмарка») 

Индивидуальный предприниматель 

Дремин Виктор Андреевич – руководитель 

Сургутского цеха по производству мясных и 

рыбных изделий. 

Предприятие местного производителя 

работает в Сургуте с 2004 года. Собственные 

производственные мощности позволяют 

сдерживать цены на приемлемом для 

потребителя уровне.  
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Продукция давно полюбилась покупателям своим насыщенным вкусом  

и натуральными ингредиентами в составе. Предприятие успешно развивается, 

нацелено на расширение ассортимента и производство новых товаров.  

 

Производимую продукцию индивидуального предпринимателя Дремина 

В.А. можно найти в собственной торговой сети компании – супермаркетах 

«Океан» и «Мясная ярмарка», которые представлены в крупных городах Югры:  

в Сургуте, Нижневартовске и Нефтеюганске. В наличии вы всегда найдете свежее 

мясо, рыбу, замороженные ягоды, и продукцию собственного производства.  

В магазинах действует система лояльности по профсоюзной или сетевой «Мясная 

ярмарка» картам.  

 

Факты о 

компании: большой 

спектр производимой 

продукции; 

собственная торговая 

сеть реализации 

товаров; собственные 

производительные 

мощности; только 

квалифицированные 

сотрудники 

компании; рекламные 

кампании по всей 

территории Ханты-

Мансийского автономного округа – Югре.  

 

Сеть супермаркетов «Океан» и «Мясная 

ярмарка» - региональная сеть супермаркетов, 

одной из конкурентноспособной чертой торговой 

сети является дистрибуция мясных и рыбных 

изделий, которые не представлены на полках 

федеральных торговых сетей. Компания 

поддерживает локальных производителей и 

постоянно работает над увеличением товарного 

ассортимента именно этой категории 

производителя.  
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ИП Толстой Илья Игоревич «Югорский деликатес» 

 

 

Ассортимент и рынок сбыта производимой продукции. 

Ассортимент реализуемой рыбы (речная, озерная, морская (серая, голубая, 

сиговые, лососевые): рыба вяленная; рыба соленая; рыба холодного и горячего 

копчения. 

Ассортимент реализуемой мясной продукции: оленина с/м нарезка в 

вакууме; суджук из оленины; бастурма из оленины в клюквенно-брусничном 

соусе; полуфабрикаты из оленины (пельмени, маринованное мясо). 
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Продукция собственного производства 

из свинины (полендвица, карбонат свк) и т.д. 

 

Продукция реализуется в городах 

ХМАО-Югры: Сургут, Салым, 

Нефтеюганск, Лангепас. 

 

 

 

Производство безалкогольных напитков 

 

Производство безалкогольных напитков является частью пищевой 

промышленности. С каждым годом объемы выпускаемой продукцию возрастают. 

Большое внимание уделяется выпуску минеральных вод, газированных напитков.  

Объемы производства питьевой воды и безалкогольных напитков в Сургуте 

составили 985,31 тыс.дкл. за 2023 год, что на 15% больше по сравнению с 2022 

годом (830,26 тыс.дкл.). 

 В городе Сургуте в данной сфере представлены следующие предприятия:  

 ООО Пивоваренный завод «Сургутский» 

 ООО «Субос» 
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 ИП Лукичева В.А. «Северная чистая вода»  

 ООО «Апрель плюс» 

 ООО «Регион пиво» 

 ООО «Айсберг» 

 ИП Мысникова Н.Ю. 

 

ООО Пивоваренный завод «Сургутский» 

Самое крупное предприятие - ООО Пивоваренный завод «Сургутский», 

которое начало свою производственную деятельность в 1980 году.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

В настоящее время заводом выпускается 12 наименований сладкой 

газированной воды (минеральная вода, газированная вода, квас, пиво).  

Особое внимание компания уделяет производству питьевой воды, которая 

выпускается в различной упаковке от 0,5 до 18,9 литров. Освоены все 

современные методы ее отчистки. Продукция пивзавода пользуется спросом  

не только у жителей города Сургута, но и в городах и поселках ХМАО-Югры. 

Ассортимент продукции составляет 66 наименований. 

Продукция Сургутского пивзавода 

представлена в торговых сетях города: 

«Монетка», «Окей», «Лента», «Магнит», «Метро» 

и в других. 

ООО Пивоваренный завод «Сургутский» 

является обладателем сертификата, 

удостоверяющего право на использование 

логотипа «Сделано в Югре».  
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   Достижения компании: 

Качество продукции Сургутского 

пивоваренного завода отмечено 

большим количеством медалей и 

дипломов на международных 

профессиональных конкурсах, 

выставках-ярмарках. 
 

 

 

 

 

ООО «Северная чистая вода» (ВОДА HANTICA) 

 

Торговая марка «Северная Чистая Вода» выпускает воду высшей категории 

качества. Имеет свою собственную дилерскую сеть по ЯНАО и ХМАО-Югре,  

а также собственный автопарк по доставке продукции до мест заказчика. 

Ежегодно на заводе выпускается более 5 миллионов литров воды. 

Продукция производится на 3 основных высокотехнологичных линиях. В 2018 

году смонтирована и запущена в эксплуатацию современная линия розлива воды 

0,5 и 1,25 литров производительностью от 3000 бутылок в час.  

В настоящее время идет подготовка к выпуску детской бутилированной 

воды. 

Завод имеет собственную скважину глубиной 300 м и использует 

высокотехнологичное оборудование, соответствующее последним стандартам 

качества. Собственная лаборатория и квалифицированные специалисты проводят 

ежедневный мониторинг выпускаемого продукта. 
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В процессе подготовки 

воды компания применяет 

новейшие технологии, 

которые позволяют обогатить 

выпускаемую продукцию 

кислородом. Содержание 

кислорода в воде в 500 раз 

больше, чем в любом горном 

источнике планеты. 

Выпускаемая продукция 

не содержит консервантов  

и остается живой, не требует 

кипячения и сбалансирована 

по содержанию солей  

на высшую категорию. 

 

 

 

 

Достижения ООО «Северная Чистая Вода»: 

- В 2019 году компанией получено право на использование товарного знака 

«Сделано в Югре». 

- Присвоен знак «Лучший товар Югры-2018» - в номинации «Выбор 

потребителя «Производство минеральных вод и других безалкогольных 

напитков» продукции: «Вода 

питьевая, бутилированная». 

- Получена награда 

«Лучший товар Югры-2021» в 

номинации «Производство 

минеральных вод и других 

безалкогольных напитков» 

«Вода HANTICA». 

- Индивидуальный 

предприниматель Лукичева 

Варвара Алексеевна получила 

звание «Лидер бизнеса Югры-

2021» в номинации «Лучшее 

малое предприятие в сфере производства потребительской продукции». 

- Губернатор ХМАО – Югры Н.В. Комарова посетила с рабочим визитом 

производственный цех предприятия «Северная чистая вода» (2021 год). 

- Компания внесена в Рейтинг устойчивых и динамично развивающихся 

предприятий Уральского федерального округа в номинации «Достояние отрасли 

2021», согласно результатам финансово-экономического, рейтингово-
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сравнительного, юридического и информационно-репутационного анализа 

Центра аналитических исследований (г. Москва). 

- Лукичева Варвара Алексеевна (ООО «Северная чистая вода») занесена на 

Доску Почета города Сургута (2022 год).  

С ассортиментом производимой продукции можно ознакомиться на сайте 

https://hantika.ru/ 

 

ИП Мысникова Наталья Юрьевна (производство магниевой воды 

MAGNUM) 

Магниевая вода, выпускаемая ИП Мысниковой Н.Ю. соответствует 

требованиям ТР ТС 029/2012 Требования безопасности пищевых добавок, 

ароматизаторов и 

технологических 

вспомогательных средств; ТР 

ТС 021/2011 О безопасности 

пищевой продукции; ТР ТС 

022/2011 Пищевая продукция в 

части ее маркировки. 

Максимальные мощности 

цеха площадью 15 кв.м. 

составляет 5 000 / 6 000 шт. 

ПЭТ-бутылок 0,5 л. в месяц. 
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Ассортимент и рынок сбыта производимой продукции. 

На данный момент для производства сырье: Crystal, Blue, Mojito. Ввод 

новых видов планируется постепенно. 

Продукция реализуется в городах ХМАО-Югры: Сургут, Нижневартовск, 

Ханты-Мансийск. 

 
 

Маркировка товаров (государственная система “ЧЕСТНЫЙ ЗНАК”) 

 

Маркировка товаров — это 

глобальный проект, который в итоге 

коснется практически всех отраслей.  

Маркировка введена с целью борьбы 

с контрафактной продукцией. На товары 

наносят уникальный цифровой код, через 

который отслеживают перемещение 

продукции от производителя или импортера 

до конечного покупателя. 

Чтобы обеспечить прослеживаемость 

продукции, все участники оборота обязаны регистрироваться в системе “Честный 

знак”. Это требование не только к юридическим лицам, но и к индивидуальным 

предпринимателям. 

За внедрение и развитие маркировки товаров отвечает Центр развития 

перспективных технологий (ЦРПТ). Он курирует работу “Честного знака”, 

генерирует коды, которые получают производители и импортеры, ведет список 

всех участников оборота. 

Более подробно с системой маркировки товаров, перечнем товаров, 

подлежащих маркировке, о сроках ее внедрения, можно ознакомиться на 
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официальном сайте государственной системы маркировки и прослеживания 

“Честный знак” https://честныйзнак.рф/ 

 

Нормативно-правовые акты о маркировке товаров 

 

Маркировка товаров регулируется основными нормативно-правовыми 

актами Российской Федерации:  

Распоряжение Правительства 

Российской Федерации от 28.04.2018 № 

792-р — указан перечень товаров, 

подлежащих обязательной маркировке и 

сроки введения системы для различных 

товарных групп. 

Постановление Правительства 

Российской Федерации от 26.04.2019 № 

515 — утверждены общие правила 

маркировки товаров и положение о государственной информационной системе 

мониторинга за оборотом товаров, подлежащих обязательной маркировке 

средствами идентификации.  
 

 

 

Перечень товаров, подлежащих обязательной маркировке в 2023 году. 

 

Маркировка молока и молочная продукции. 

* c 1 декабря 2023 года становится 

обязательной передача сведений в систему 

маркировки об обороте и выбытии молочной 

продукции для сегмента HoReCa (сегмент 

сферы услуг: отели, рестораны, кафе), 

госучреждений и других участников оборота, 

приобретающих молочную продукцию для 

использования в целях, не связанных с ее 

последующей реализацией (продажей). 

  

Маркировка безалкогольных напитков. 

* c 1 сентября 2023 года старт обязательной 

регистрации в системе маркировки и описание 

карточек товаров  

* с 1 декабря 2023 года старт обязательной 

маркировки первого этапа всех видов 

безалкогольных напитков за исключением соков, нектаров, морсов и напитков 

на растительном сырье (в стекле и полимерной упаковке). 
 

https://честныйзнак.рф/
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Маркировка упакованной воды. 

* c 1 марта 2023 года появляется 

обязанность передачи сведений в систему 

маркировки о розничной реализации 

маркированной воды для всех участников 

оборота  

* c 1 сентября 2023 года маркировка 

становится обязательной для категории 

«детская вода».  

* c 1 декабря 2023 года становится обязательной передача сведений 

в систему маркировки о выбытии упакованной воды для сегмента HoReCa 

(сегмент сферы услуг: отели, рестораны, кафе) и госучреждений. 

 

 Маркировка пива и слабоалкогольных напитков.  
* c 1 марта 2023 года старт обязательной 

регистрации в системе маркировки.  

* c 1 апреля 2023 года старт маркировки пива 

и слабоалкогольных напитков, упакованных в кеги. 

* c 1 октября 2023 года старт маркировки 

пива и слабоалкогольных напитков, упакованных 

в стеклянную и полимерную упаковку. 

 

Каждый год расширяется перечень товаров, 

которые необходимо маркировать. 

 

 

ОБЩЕСТВЕННОЕ ПИТАНИЕ 

 

Общественное питание является cамостоятельной отраслью экономики, 

состоящей из 

предприятий 

различных форм 

собственности и 

организационно-

управленческой 

структуры, 

организующей 

питание населения, а 

также производство и 

реализацию готовой 

продукции и 

полуфабрикатов, как 

на предприятии общественного питания, так и вне его, с возможностью оказания 

широкого перечня услуг по организации досуга и других дополнительных услуг. 
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На рынке предприятий общественного питания города Сургута за 2023 год 

наблюдается предпочтение горожан по посещению кафе быстрого питания с 

наличием развлечений.  

 

Предприятия общественного питания открытой сети. 

 

По итогам 2023 

года на территории 

города Сургута 

количество предприятий 

общественного питания 

составляет 821 объект на 

46146 посадочных мест, 

из них 641 (на 24339 

посадочных мест) – это 

предприятия 

общедоступной сети.  

В сравнении с 

2022 годом количество 

предприятий в 2023 году 

увеличилось на 4,2%. 

За отчетный период введено в эксплуатацию 27 предприятий 

общественного питания на 408 посадочных мест, в том числе: 

 Ресторан «Ellips» 

 Ресторан  «Tomyumbar» 

 Ресторан «Китаист» 

 Ресторан «GRILL&PASTA» 

 Ресторан быстрого питания «FarШ» 

 Ресторан быстрого питания 

«Сушкофф»  

 Ресторан быстрого питания «KFC»  

 Кафе «Универ» 

 Кафе «Дела Бабские» 

 Кафе «Chiсko» 

 Кафе «Три Пинты» 

 Кафе «Мэджик ролл»  



35 

 

 Кафе «Еда Востока» 

 Кафе «Ева» 

 Кафе «Тутти фрутти» 

 Крафт-пекарня «Булкин дом» 

 Пекарня «Улочная булочная» 

 Пекарня «Мамин Хлеб» 

 Кофейня «Венская кофейня» 

 Кофейня «Do.Bro» 

 Буфет «Coffee Likе» 

 Бар «Гули-були» 

 Бар «Beer store» 

 Бар «Beer point» 

 

 

 

 

 

 

 

За счет открытия новых объектов 

общественного дополнительно создано 186 

рабочих мест 

 

Количество открытий предприятий 

превосходит количество закрытий на 17 за 2023 

год. 

 

 

 

 

НОВЫЕ ЗАВЕДЕНИЯ  
 

 Сургут показывает рост рынка 

заведений с паназиатской кухней.  

Это обусловлено тем, что азиатскую 

кухню люди любят за выраженность и 

богатство вкусов. И эта кухня 

рассматривается как гастрономическое 

путешествие. 

Самыми популярными блюдами 

остаются том ям, удон, роллы. Тренд на 

азиатскую кухню дает возможность для 

открытия точек общественного питания, в 
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следствии чего в 2023 году в Сургуте открылось сразу 2 заведения с паназиатской 

кухней.   
«TomYumBar» — большой ресторан в 

центре города с панорамой на Памятник 

основателям города. Сургутяне сразу оценили   

знаменитые блюда Азии, а также большую 

детскую игровую комнату с зоной для родителей 

рядом. 

«Chiсko» – первое кафе, где можно 

попробовать корейский стрит-фудю Масштабная 

и яркая программа открытия, 

сделало новое кафе звездой 

«Тик-тока».    

Отличное место для 

любителей дорам, азиатской 

кухни и местной культурой. 

Формат заведения особенно 

пользуется популярностью среди молодежи, а самые популярные позиции в меню – 

корн-доги, бабл-ти и корейский сендвич.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Все более востребованным в городе 

становятся заведения, которые отличаются от других 

предприятий быстрым приготовлением блюд или 

напитков, оригинальной подачей и невысокой 

стоимостью.  

 Ресторан «Kitaeast» открылся в декабре 

2023 года. В заведении можно попробовать китайский 

и восточный стритфуд, а также традиционную кухню 

переформатированную  

в концепт стритфуда. Также работает доставка еды. 

Команда ресторана приняла участие  

в съемках проекта «Поедем, поедим!». 
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 В Сургуте в формате небольших 

островков открылась сеть безалкогольных напитков 

«Гули Були», которые сразу вызвали интерес  

у сургутян.   

«ГулиБули» — это вселенная авторского 

слоеного чая с кубиками со своими героями, которых 

сгенерировала нейросеть, с оригинальными 

названиями-именами и яркой подачей.Стоит отметить, 

что слоеные чаи со стремительной скоростью 

набирают популярность не только в Сургуте, но и в 

других городах России. В 2023 году «Гули Були» 

представлены в 3 населенных пунктах: г. Сургут, п.г.т. 

Сириус, п.г.т. Красная Поляна (Краснодарский Край). 

В Сургуте сегодня успешно работает 5 островков безалкогольных напитков  

и в 2024 году планируют открыться новые. 

 

 25 апреля 2023 года рестораны, принадлежавшие Yum! Brands  

и закрывшиеся в марте 2022 года, распахнули свои двери под другой вывеской 

-  Rostic’s.   
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Это связано с тем, что российское представительство KFC купила ижевская 

компания «Смарт-сервис». Компания приобрела 100% акций «Юнирест», 

которой принадлежала мастер-

франшиза на бренд KFC в России. 

Также по условиям сделки 

новые владельцы получили 

в собственность 66 ресторанов 

KFC в Москве, Подмосковье 

и Ханты-Мансийском автономном 

округе-Югре, а еще права 

на операционную систему 

и торговую марку Rostic’s. 

Новые собственники приняли 

решение возродить бренд Rostic’s. Это была первая российская сеть быстрого 

питания с западными стандартами обслуживания, которая составила 

конкуренцию McDonald’s. 

Визуально бренд Rostic’s схож с KFC. Новые собственники сделали его 

таким намеренно, чтобы подчеркнуть преемственность. 

По условиям сделки 

с Yum! Brands за первые 

5 месяцев ребрендинг 

должен пройти 

41 ресторан KFC.  

В Сургуте 5 

ресторанов из 7 уже 

сделали ребрендинг и 

работают под новым 

брендом.  

 

 

Тенденции в сфере общественного питания в 2023 году 
 

Повысилось доверие к готовой еде в 

ланч-боксах. Люди стали больше доверять 

готовой еде, приготовленной не дома: если 

раньше гости относились  

с недоверием к сэндвичам и салатам «из 

контейнера», то сейчас это воспринимается 

как качественная и недорогая еда.  

На этот тренд повлияли не только 

кофейни с готовой едой, но  

и разнообразные доставки, которые 

постоянно демонстрируют, что готовая еда 

может быть вкусной и свежей.  
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Это по сути сформировало новую модель потребления, при которой 

представленность готовой еды в контейнерах как  

в заведениях, так и на прилавках продуктовых магазинов является уже 

привычным явлением. Качественная готовая еда, которую можно быстро 

приобрести по дороге, и при этом не заплатить за нее как за поход в ресторан, 

позволяет экономить и время, и бюджет. Это соответствует потребностям 

современного человека и существенно упрощает жизнь предприятиям 

общественного питания. 

  

КЕЙТЕРИНГ 
 

Новое направление ресторанного 

сервиса кейтеринг за последние 

несколько лет в Сургуте набирает 

большую популярность. 

В России кейтеринг появился во 

времена СССР, только в другом формате – 

государственные предприятия 

общественного питания с простым меню в 

рамках политики коллективизации. 

Кейтеринг бывает нескольких 

форматов. Классический – это кулинарное 

обслуживание под ключ. Он включает в 

себя не только подбор меню и 

приготовление еды, но и сервировку 

столов и блюд, обслуживание 

официантами, а также уборку после 

мероприятия. Но отмечается высокая цена. 

Так как домашние или внутриофисные праздники не столь масштабны, в 

Сургуте развивается упрощенная версия кейтеринга – готовые сеты. 

Преимущества: 

доставка день в день; 

наличие наборов на 

небольшое количество 

человек – например, для 

домашних посиделок 

вчетвером. 

 В Сургуте 

кейтеринг соблюдает и 

мощный современный 

тренд на разнообразие: 

есть возможность 

каждый раз менять 

тематику – бургеры, 
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сеты традиционных кухонь мира, с морепродуктами или, наоборот, 

исключительно из овощей и зелени.  

Кейтеринг – это хороший выход для тех, кто пока сомневается в своих 

кулинарных способностях. 

 

Предприятия общественного питания закрытой сети 
 

Организация питания сотрудников – является неотьемлемой частью 

корпоративной культуры сургутских предприятий. 

Развитая социальная инфраструктура на производстве, в том числе и 

профессионально организованная система общественного питания, является 

залогом стабильности и экономического благополучия компании 

В городе Сургуте функционирует 180 предприятий общественного 

питания закрытой сети на 21304 посадочных мест. 

К закрытой сети относятся объекты общественного питания 

производственных предприятий и учреждений, а также школьные и студенческие 

столовые. 

Самое крупное 

городское предприятие 

школьного общественного 

питания в регионе – 

Сургутское городское 

муниципальное унитарное 

предприятие «Комбинат 

школьного питания» 

(СГМУП «Комбинат 

школьного питания»).  

Комбинат школьного 

питания основан в 1992 году. 

В организации трудятся 

более 900 сотрудников, шестьсот из них в столовых образовательных 

учреждений. 

Сургутский комбинат школьного питания – один из самых крупных в Югре 

по объему продукции.  

Комбинат обслуживает все школы, гимназии, лицеи, дошкольные 

учреждения города, всего 56 учебных организаций  

В состав комбината входит основное базовое предприятие фабрика-кухня. 

Фабрика-кухня оснащена современным технологическим оборудованием, 

организован полный цикл производства мясных, рыбных, овощных 

полуфабрикатов и кондитерских изделий для столовых учебных заведений. 
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В 2023 году в 

начале учебного года 

Комбинат школьного 

питания провел 

дегустацию блюд 

обновленного меню. 

Паста «Карбонара» с 

индейкой, бигус, 

говядина тушеная с 

тыквой, биточек мясной 

с кабачками, теплый 

компот «Клубника». 

 

Всего в рацион 

школьников добавлено 

27 новых позиций.  

 

Технологами предприятия разработано более сорока видов осеннего меню, 

в которых учтены возраст ребенка, необходимое количество пищевых веществ. 

 

Меню содержат информацию о количественном составе блюд, 

энергетической и пищевой ценности, включая содержание витаминов и 

минеральных веществ в каждом блюде.  

 

Одним из главных элементов системы всесторонней оценки организации 

питания является контроль организации питания детей со стороны родительского 

сообщества. 

Контрольные визиты 

проводятся 

ежеквартально. 

 

В единый день 

голосования 10 сентября 

2023 Комбинатом 

школьного питания 

была организована 

работа буфетов на 68 

избирательных участках 

города Сургута.  
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КОНТАКТНАЯ ИНФОРМАЦИЯ УПРАВЛЕНИЯ ПОТРЕБИТЕЛЬСКОГО 

РЫНКА И ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ АДМИНИСТРАЦИИ ГОРОДА 

СУРГУТА 

Адрес: 628408, г. Сургут, ул. Энгельса, 8, кабинеты 101, 103, 104, 105. 
Телефоны: (3462) 522-276, 522-092, 522-132, 522-103, 522-188, 230-465, 522-379, 522-

105, 522-106 

www.admsurgut.ru 

http://admsurgut.ru/rubric/22374/Sdelano-v-Surgute  

http://admsurgut.ru/rubric/22775/Otdel-potrebitelskogo-rynka-i-zaschity-prav-potrebiteley; 

http://admsurgut.ru/rubric/22767/Ob-otdele 

 

Гаврикова Дарья Анатольевна, начальник управления, кабинет № 101, телефон  

+7 (3462) 52-22-76, электронная почта: gavrikova_da@admsurgut.ru; 

Яцик Михаил Михайлович, заместитель начальника управления, кабинет № 104, телефон 

+7 (3462) 52-20-92, электронная почта: yatsik_mm@admsurgut.ru;  

Лукманова Лилия Ансаровна, начальник службы муниципального регулирования торговой 

деятельности, кабинет № 105, телефон +7 (3462) 52-21-32, электронная почта: 

lukmanova_la@admsurgut.ru; 

Смирнова Светлана Игоревна, главный специалист службы муниципального 

регулирования торговой деятельности, кабинет № 105, телефон +7 (3462) 52-21-32, 

электронная почта: smirnova_si@admsurgut.ru; 

Воленчук Валентина Ивановна, эксперт службы муниципального регулирования торговой 

деятельности, кабинет № 105, телефон +7 (3462) 52-21-03, электронная почта: 

volenchuk_vi@admsurgut.ru; 

Ружинских Светлана Валерьевна, начальник службы защиты прав потребителей, кабинет 

№ 103, телефон +7 (3462) 23-04-65, электронная почта: ruzhinskih_sv@admsurgut.ru; 

Тремасова Елена Юрьевна, главный специалист службы защиты прав потребителей, 

кабинет № 103, телефон +7 (3462) 52-21-88, электронная почта: tremasova_ey@admsurgut.ru; 

Захарова Алена Леонтиевна, начальник отдела потребительского рынка, кабинет № 104, 

телефон +7 (3462) 52-23-79, электронная почта: zaharova_al@admsurgut.ru; 

Бураншина Айгуль Миратовна, специалист-эксперт отдела потребительского рынка, 

кабинет № 104, телефон +7 (3462) 52-21-05, электронная почта: buranshina_am@admsurgut.ru; 

Чернявская Светлана Сергеевна, специалист-эксперт отдела потребительского рынка, 

кабинет № 104, телефон +7 (3462) 52-21-06, электронная почта: 

chernyavskaya_ss@admsurgut.ru; 

Шикина Дарья Андреевна, главный специалист отдела потребительского рынка, кабинет 

№ 103, телефон +7 (3462) 52-21-03, электронная почта: shikina_da@admsurgut.ru. 
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